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KTS® FA

Produkt pro biologickou kontrolu mikroorganismi vyrobeny z chitosanu z
Aspergillus niger

CHARAKTERISTIKA

Chitosan je produkt deacetylace chitinu. Patri do rodiny glykosaminoglykanl. Chitosan je molekula s
mnoha atributy, v€etné dobfe znamych antifungalnich a antibakterialnich vlastnosti.

KTS® FA byl vyvinut s cilem kontroly rlstu mikrobiologické fléry prirozené se vyskytujici v hroznech.
Pfedstavuje ucinnou alternativu k SO, pro antifungalni pouziti SO..

KTS® FA obsahuje chitosan s vysokym stupném deacetylace, ktery zarucuje pocet amind pritomnych
v celé molekule. Diky specifickému vyrobnimu procesu ma KTS® FA zvySenou reaktivitu, kterd
optimalizuje jeho povrchové naboje, coz z néj &ini vysoce Ucinny nastroj pro biologickou kontrolu
mostdy.

KTS® FA také obsahuje slupky kvasinek, které snizuji koncentrace urcitych nezadoucich molekul, jako
jsou nenasycené mastné kyseliny, pesticidy atd.

KTS® FA je ve formé granuli, coz umozfiuje vysoce Uc¢innou hydrataci produktu béhem pfipravy a
zaroven z néj cini homogenni produkt zarucujici G¢inny Uc¢inek na celou sklizen hroznl nebo na
oSetfovany most.

OENOLOGICKE VLASTNOSTI

KTS® FA Ize pouzit na most nebo pfri sklizni hroznl pfi rozemleti

Ridi rlst nezddoucich mikroorganismd (Brettanomyces, jiné pdvodni kvasinky, bakterie).
Nahrazuje nebo omezuje pouziti SO,

Detoxikuje mosty

Pom&ha spustit AF

Neméni pfirozeny obsah aminokyselin v mostu

Podporuje efektivni implantaci kvasinkového kmene vybraného pro AF

Nelze pouzit k fizeni oxida¢nich mechanism

APLIKACE
Na hrozny a/nebo do mostu.
Upozornéni: nepouzivejte pfi teplotach vyssich nez 40 ° C.

MGzZe byt doplnéno osetrfenim vin pomoci KTS® CONTROL (v zavislosti na mikrobiologickych
podminkdach ve vinarstvi)
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DOPORUCENE DAVKOVANI

Od 15 do 20 g/ hl v zavislosti na mikrobiologickém riziku.
Maximalni povolend davka podle platnych evropskych predpisd: 25 g/hL

NAVOD K POUZITi
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Produkt se rozpusti v 10ndsobku jeho hmotnosti vody (nepouzivejte most). Dlkladné promichejte.
Poté pridejte do nadrze béhem precerpavani (doporucuje se pouzit vyvazovaci konektor).
Po pridani pripravku dlkladné promichejte nadrz.

Lze pouzit také pfi sklizni, pfimo v nddrzi (¢as <4H, teplota <40 ° C) pfidat az po rozpusténi pripravku.
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Bezpecnostni opatfeni pro pouziti:
Produkt pro enologické a speciadlné profesionalni pouziti. Pouzivejte v souladu s platnymi predpisy.

BALENiI
1 kgalOkg
SKLADOVANI

Uzavrené obaly skladujte mimo dosah svétla v suchém prostredi bez zdpachu. Po otevieni spotfebujte
do 48 hodin.

VySe uvedené informace jsou zaloZeny na naSem soucasném stavu znalosti. Tyto informace jsou nezdvazné a bez zaruky, protoZe podminky
pouZziti jsou mimo nasi kontrolu. Nezbavuje uZivatele dodrZovani stavajicich pravnich predpisti a bezpe&nostnich udaji. Tento dokument je
majetkem SOFRALAB a bez jeho souhlasu jej nelze zménit.
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