
 

Egg albumine 

Egg albumine 

Control 

Turbidity analysis after 10 days at ambient temperature 

on a red wine blend of the Rhône Valley (France) 

FINELY™
 

 

Kvasinkový proteinový extrakt pro šetrné zjemnění vína 
 
 

POPIS 
 

Jako kvasinkový proteinový extrakt je FINELY™ přírodní, bez alergenů a 

veganská alternativa při čiření vína. 

FINELY™ je produktem specifického procesu, který umožňuje extrakci a 

konzervaci vysoce kvalitních kvasinkových proteinů ze Saccharomyces cerevisiae. 

Celkový obsah bílkovin v FINELY™ je více než 50% sušiny, z nichž nejméně 

50% má molekulovou hmotnost vyšší než 15kDA. Unikátní složení FINELY™ 

vede k vynikajícím jemným vlastnostem. 

Formulace ve formě granulí umožňuje rovnoměrné rozložení a optimální 

účinnost. 
 
 

 

VÝHODY 

A  

VÝSLEDKY 

FINELY™  zajišťuje účinné čiření vína díky jeho specifickému 
složení . 

10 g/hL 
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FINELY™ 
 

Gelatine 
 

Hühnereiweiß 

FINELY™ 
 

Gelatine 

Hühnereiweiß 
 

Kontrolle 
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Weintrübung 10 Tagen nach Anwendung verschiedener Schönungen. 

Rotweincuvée, Südfrankreich. 



 

Tannins intensity 

Global quality Harsh Tannins 

Sensorial analysis led by 12 tasters 
on a Merlot (South of France) 

Potatoe protein 5 g/hL 

Egg albumine 10 g/hL 

FINELY™ 5 g/hL 

FINELY™ zlepšuje vnímanou kvalitu taninu a celkovou kvalitu červeného vína. 

 
Tannintensität 
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Gesamtqualität Harte Tanine 

Kartoffelprotein 5 g/hL 

Hühnereiweiß 10 g/hL 

FINELY TM 5 g/hL 

 
Senzorické hodnocení 12 posuzovateli. 

Merlot, Jižní Francie. 
 

FINELY™ nemá negativní vliv na filtraci a barevnou stálost červeného vína. 

POUŽÍTÍ 

BALENÍ A SKLADOVÁNÍ 
Vertrieb durch: 

• 500 g sáček 

.    Skladujte v suchu a chladu (do 25 °C) 

• Po otevření co nejdříve spotřebujte 

 Specifické deriváty kvasinek 
 
 

1. Dávkování: 5 až 30 g/hL. Předběžné testy v malém měřítku pomáhají určit ideální dávkování. Zákonný limit v 

červeném víně je 60 g/hL (Regulace (EG) Nr. 606/2009). 

2. 2.Rozpusťte FINELY™ v 10 násobku množství vody a přidejte do vína za stáleho míchání.  Stáčení lze 

provést po sedimentaci. 

 
 

Veškeré informace vycházejí z aktuálních dostupných dat a aktuálního stavu znalostí. Jsou pro vaši obecnou informaci. 

Vylučujeme jakékoli záruky a důsledky odpovědnosti za používání našich produktů. Uživatel je výhradně odpovědný za 

správné používání.  PZ 06/2022 

 
 
 
 
 
 
 

 
WEINHEFE WEINBAKTERIEN HEFENÄHRSTOFFE SPEZIFISCHE ENZYME CHITOSAN KOMPETENZ IM 

  UND PROTEKTOREN INAKTIVIERTE HEFE   WEINBERG 

Biologische Lösungen – Die Originalität Ihrer Weinproduktion bringt Erfolg. Lallemand Oenology entwickelt mikrobiologische Anwendungen für 

optimale Resultate. Die Kultur der Originalität von biologischen Lösungen bewirkt für Ihre Weine eine natürliche Vielfalt und Ursprünglichkeit. 

www.lallemandwine.com 

http://www.lallemandwine.com/

