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VIALATTE

VIAZYM EXTRACT ONE

Pektolyticky enzymovy pripravek pro exirakci slouéenin hroznovych bunék z éervenych odrud
révy

CHARAKTERISTIKA

VIAZYM EXTRACT ONE je mikrogranulovany enzym ziskany z Aspergillus niger, bohaty na
pektindzy, s aktivitami celuldzy, které degraduji bunécné stény hroznd a extrahuji maximum
barvy, tanind a aroma. Nepiitomnost skoficové esterdzy ve VIAZYM EXTRACT ONE zabraruje
tvorbé tékavych fenold.

ENOLOGICKE VLASTNOSTI

e Exitrakce a stabilizace barvy v Cervenych vinech

e Ochrana proti oxidaci

e Poskytuje strukturu a zvysuje vini vina

e Vylepseneé lisovani, lepsi vytéznost stavy

e Rychlé a U&inné cisténi na konci alkoholové kvaseni

OBLAST POUZITI

e Macerace cervenych odrid
e Velmi vhodny pro krdtkodobou maceraci

APPLIKACNI DAVKA

Doporucend aplikacni davka: 2 az 5g/100kg v zdvislosti na délce macerace, teploté a pH.

NAVOD K POUZITI

Ifedte nebo rozpustte VIAZYM EXTRACT ONE v asi 10 | vody nebo mostu. Pridejte do drcenych
hrozn0 nebo pii pInéni nddrze. Zgjistéte sprdvnou homogenizaci.

Opatreni k puiziti:
Vyrobek je ur€en pouze pro profesiondini enologické pourziti.
PouZzivejte podle platnych predpisU.

BALENI

1 kg krabice

UCHOVAVANI
Po prijeti skladujte pfi teploté do 25 ° C na suchém misté bez zdpachu. Chrante pred mrazem a

svétlem. Po sklizni skladujte pri teploté mezi 8 ° C a 15 ° C. Otevrené baleni: Uchovdaveijte pri
teploté mezi 8 ° C a 15 ° C, chrante pred mrazem a urychlené spotrebuijte.

Poskytnuté informace odpovidaji nasim soucasnym znalostem. Je poskytovdna bez zdvazku nebo zdruky, protoZe podminky pouZiti
jsou mimo nasi kontrolu. Opravriuje uZivatele k dodrzovdni platnych prdavnich predpist a bezpec&nostnich predpisy. Tento dokument je
vlastnictvim spolecnosti SOFRALAB a nelze jej bez oprdvnéni ménit.
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