VINIFLORA™ LS OENOS "Frozen Cultures"
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VINIFLORA" LS OENOS je mrazena,
koncentrovana startovaci kultura
bakterii kyseliny miécne k wrobé vina,
Inovativni koncept zaruéuje bezpeéné a
rychlé otkovani osvedcenym a v praxi
wyzkousenym kmenem VINIFLORA®
OENOS.

Rozdil

Vznika olazka: jaky je rozdil mezi doposud nabizenou
startovaci kulturou VINIFLORA® OENOS a nové
wyvinutou VINIFLORA® LS OENOS, Odpovéd zni:

v produkei.

Produkce kultur bakterii kyseliny mlécne - "Freezed-Dried"”
nebo "Frozen Cullures” je rozdilna.

Nize je znazornén proces vyroby kultury VINIFLORA®
susene vymrazovanim a mrazena kultury.

Mrazené granule VINIFLORA" Susene wmrazovanim
LS OENOS "Frozen Cultures” nebo yofilizaci



Vyhody, pouziti, aplikace

} \ychodiskem wroby je podateénia
predbézneé péstovani jednobunéénych
kultur ve sterilnim wzivném mediu.

Pak nasleduje rozmnoZeni bunék ve
velkych davkowych fermentorech.
Masledné se ke sklizenym bunkam pfidava
prostredek proti zamrznuti, aby se
zabranilo poékozeni béhem procesu
mrazeni. Mrazené bunky pak maji

podobu granulovanych kulicek,
takzvanych pelet a bali se jako
VINIFLORA® LS OENQS "Frozen Cultures”.

Daléim ogetrenim granuli - a to susenim
vyrnrazovanim - vznikaji kultury

VINIFLORA® k pfimému o&kovani:
VINIFLORA® OENQS "Freeze-Dried Culture”.

VINIFLORA® LS OENOS mrazena
VINIFLORA" LS OENOS

"Frozen Cultures

Vyhody

- perfektni rozpousténi:
granule se ve viné rozpust
okamizité po davkovani

- rychlejsl rozlozeni ve velké
nadobé nebo tanku

- zadné problémy s hrudkovanim
nebo hydroskopiénosti

- kratéi adapéni faze, tzn. rychlejsi
zahajeni biologickeho odbouravani
kyseliny

- kontrolovana malolakticka
fermentace s definovanou kulturou

- konformni s IFS, zpétna
sledovatelnost Sarie

- prace konformni s HACCP

- efektivita a kalkulovatelnost nakladd

- 30-lete zkugenosti firmy
Chr. Hansen ve wyrobé a

logistice "Frozen Cultures”

VINIFLORA® OENOS susena vymrazovanim

VINIFLORA™ OENOS

"Freeze-Dried Culture

Pouziti

VINIFLORA" LS OENOS Ize pfimo

pfidat do prokvaseného vina, tzn.

primo po ukonéeni alkoholickeho

kvaseni.

Wyhody pf ockovani

VINIFLORA™ LS OENOS:

- vysoke inokulacni Gislo zarucujici
uplnou malolaktickou fermentaci

- vysoka malolakticka aktivita

- nizka produkce tékave kyseliny

- dobra snaseniivost pH, alkoholu,
teploty a SO,

-VINIFLORA" LS OENOS neprodukuje
zadné biogenni aminy

Aplikace

- baleni nenechavejte rozmrazit

- pridejte pfimo do vina

- skladovani pfi -50 °C ve specialni
mrazniéce

- preprava v polystyrénovych boxech

se suchym ledem




Technické udaje VINIFLORA® LS OENOS:

Ockovaci teplota (vino)
Hodnota pH (minimum)
Celkova SO,

(max. davka pred
alkoholickym kvadenim)
Max. koncentrace alkoholu

Skladovani

Vzhled

Baleni

Informujeme Vas die nejlepdiho védemi.

17 - 25°C
3,3
70 mg/l

14 % obj.
VINIFLORA® LS OENOS
uchovejte pfi -50 °C

Bilé, mrazené granulované
kulicky

Bilé plastové sacky

Vsechny udaje vychazeji z dnesniho stavu znalosti a nedélaji si néroky

na uplnost. Nelze z nich vyvozovat Zadné zavazky.

Pouziti nadich vyrobkl mimo zkudebnl kritéria uvedena v Technickeé informaci

si vyZada zviastni provéfenl zakaznikem. Rudenl za pfipadnou Skodu

jakéhokoliv druhu nelze v tomto p¥fpadé pfeblrat. Dalsi podrobné informace

najdete v pHislusné Technické informaci, provoznim navodu a pokynech

pro vZivatele. Pouzili v rozporu s uréenim m4 za nésledek ztralu narokd

na jakékoliv ruceni, i s ohledem na pfipadna ochranna prava tieti asoby.

Vyhrazujeme si zmény z divodu technického zdokonaleni.
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