Technicka informace

Biologické odbouravani kyseliny

VINIFLORA® CH16
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(Oenococcus oeni)

Kultura pro pfimé o€kovani €ervenych vin bohatych na alkohol

VINIFLORA® CH16 je vysoce aktivnim kmenem bak-
terii Oenococcus oeni k pfimému o¢kovani na alko-
hol velmi bohatych ¢ervenych vin. Tento kmen Oe-
nococcus oeni byl selektovan z odrady Petit Shiraz
(16 % obj.) z regionu Russian River (Kalifornie, USA).

Specifické vyhody VINIFLORA® CH16 jsou:

» nejvyssi vitalita a rozvijeni aktivity v €ervenych vinech
bohatych na alkohol

» biologické odbouravani kyseliny u vina do 16 % obj.

» vytvaFi harmonické vino o nejvysSi biologické stabilité

Vlastnosti vyrobku

VINIFLORA® CH16 je vysoce &isty koncentrat z bunék
Oenococcus oeni susenych vymrazovanim. Pocet bunék
je specifikovan na vice nez 500 miliard jednotek vytvare-
jicich kolonie na 1 gram.

VINIFLORA® CH16 byl selektovan z 19 kultur (izolatti)
riznych na alkohol bohatych €ervenych vin.

ZkuSebni podminky: odrida Merlot, oblast Bordeaux,
12,4 vol.% alkoholu, pH 3,41, celkovy SO,; < 20 mg/l;
kyseliny jable¢né L: 1,9 g/I; teplota: 20 °C
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Pouziti a davkovani

VINIFLORA® CH16 se nachazi v sa&cich pro 10 hl, pfip.
25 hl vina. Doporuc¢ena davka se nesmi podkrocit. Nizsi
davka zvyhodriuje bakterialni spontanni fléru a hrozi tak
nekontrolované odbouravani kyseliny jable¢né.

VINIFLORA® CH16 se vsype jako suchy produkt pfimo
do vina bezprostfedné po ukon&eni alkoholického kva-
$eni. Je nutno ho zamichat bez zaneseni kysliku nebo
rozlozit ho anaerobnim precerpanim.

Tank nebo nadobu udrzujte béhem BOK pokud mozno
plnou az po uzavér/zatku.

Dilezité pokyny

Baleni VINIFLORA® CH16 smite oteviit az bezprostred-
né pfed pouzitim. V otevieném stavu nelze vyrobek
skladovat, vzdusny kyslik a vihkost ho rychle inaktivuiji.
Proto v zadném pfipadé nerozdélujte obsah baleni pro
vicenasobné pouziti v malych nadobach, protoze béhem
pobytu na vzduchu se mohou buriky bakterii zbyte¢né
poskodit.

Idealni teplota mladého vina &ini 18 - 22 °C. Mladé vino
k odbouravani by mélo byt nesifené (volny SO, max. 20
mg/l, celkovy SO, max. 45 mg/l(g. Zjistéte proto obsah
SO, pfed pouzitim VINIFLORA™ CH16. Hodnota pH by
neméla byt nizsi nez 3,3.

Velmi dulezité je, aby uvedené faktory plsobily synerge-
ticky (stejnym smérem). Dosahlo-li vino téméF hranici
dvou nebo vice faktor(i, mize to zpomalit nebo dokonce
znemoznit biologické odbouravani kyseliny. Na druhé
strané dokaze kultura tolerovat i extrémnéjsi hodnoty
brzdici latky, jestlize vino je jinak pro biologické odbou-
ravani kyseliny vhodné.

Obvykle zacgina biologické odbouravani kyseliny 1 — 2
dny po o&kovani VINIFLORA® CH16 a je ukon&eno ca.
po 1 — 2 tydnech (podle vngjSich podminek).

Bezpecnost

PFi pouziti v souladu s uréenim a pfi odborném zpraco-
vani VINIFLORA® CH16 nejsou zndmeé zadné negativni
ucinky. Protoze VINIFLORA® CH16 Ize snadno rozmi-
chat, neskryva Zadné zdravotni riziko.

Skladovani

VINIFLORA® CH16 se bali plyno- a vodotésné do vice-
vrstvé hlinikové folie. Dlouhodobé skladovani je nutno
provadét pfi -18 °C (v mrazni¢ce). Za téchto podminek
zaruéujeme plnou aktivitu po dobu nejméné 24 mésicu.
PFi +10 °C zuUstava aktivita zachovana nejméné 6 mési-
cl. Az do pouziti uchovejte VINIFLORA® CH16 v uvede-
nych podminkach. Pfizpusobeni na teplotu vina neni
nutné. Teplota > 30 °C poskozuje bakterie a proto je
bezpodminec¢né nutno se ji vyvarovat!



Baleni

Pro

10 hlvina:  Karton (4 sacky z vicevrstvé hlinikové folie)
Cislo zboZi 93.447.901

25 hlvina:  Baleni (vicevrstva hlinikova folie)
Cislo zbozi 93.447.905

Cislo celniho sazebniku: 3002 90 50

Ovérena kvalita

VINIFLORA® CH16 odpovidé vSem pfislusSnym zakon-
nym pfedpisim k vyrobé vina a béhem procesu vyroby
se pravidelné kontroluje stale vysoka jakost vyrobku.
Tyto zkousky zahrnuiji jak technicka kritéria funk&nosti,
tak i potravinafskou nezdvadnost. PFisné kontroly se
dale provadéji pfimo pfed kone€¢nym balenim a béhem
ného.
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