Tropical White

Vybrané kvasinky pro bilé vino s diileZitou strukturou

Technicky list

POPIS
Saccharomyces cerevisiae, druh bayanus s vynikajici predispozici k suseni
a uchovani svych charakteristik.

ENOLOGICKA UCINNOST

Vybrané kvasinky na vyrobu bilych vin se stfedni a ddleZitou
strukturou, jako jsou Chardonnay, Pinot grigio a Fiano. Dobra
schopnost kvasSeni a vynikajici aromaticka exprese, kterd obohacuje
buket tropického ovoce.
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Vysoka kvasna sila.

Dobra ucinnost s alkoholem (16°).

Hubi faktor K2

Vysoka odolnost viici alkoholu (nad 21°)

Kvasi stejnomérné i pFi nizkych teplotach.

Nizka tvorba tékavé kyselosti (0,17 g/l kyseliny sirové).
Minimalini tvorba sifi¢itand (SOz).

Nizka tvorba acetaldehydu a kyseliny pyrohroznové.
Pri nizkych a stfednich teplotach témér Zadné pénéni.
Rychlé kvaseni a opakované kvaseni.

Vysokd odolnost inhibi¢nim faktoram.

Nizka tvorba pentanold.

Zivé kvasinky, 70-80 miliard bunék/g
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DAVKOVANI A ZzPUSOB POUZITI

Davky Ize aplikovat v rozsahu 10-40 g/hl.

Kvasinky znovu zavodnéte v 10ndsobku jejich hmotnosti v roztoku
vody a mostu (pomér 1:1) prFi teploté 38-40 °C. Nechejte po dobu 20
minut odpocivat a jemné promichejte, abyste zamichali most, ktery ma
zakvasit.

BALENI A SKLADOVANI
Vakuové balicky o hmotnosti 0,5 kg v krabicich po 10 kg.
Skladujte na chladném a suchém misté.
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Tyto vyroky pFedstavuji stav nadich znalosti a zku$enosti, takZe uZivatele nezprostuji
povinnosti dodrZzovat bezpecnostni normy nebo odpovédnosti za nespravné pouziti
vyrobku.
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