Tann Vr Plus
Ttislovina vijjimecné ¢istého kebracového dieva

POPIS
TANN VR PLUS se ziskava rlznymi extrakcemi a naslednym ¢&isténim
vyhradné ze zpracovani dreva kebraco (Shinopsis lorentzii).

VYROBA

TANN VR PLUS je tfislovina nejdrive extrahovdna ve vodé, poté
okamzité vysusena, je Cisténa v ethanolu, filtrovana a znovu vysuSena.
Tento proces umoznuje ziskat velmi Cistou tfislovinu, rozpustnou ve
vodé a v alkoholu, bez obsahu polyfenold, s nizkou molekuldrni
hmotnosti a bez zbytk( cukru, které mohou mit pfipadné za nasledek
neprijemné aroma.

ENOLOGICKA UCINNOST

TANN VR PLUS je typicky extrémni reaktivitou proti anthokyanindm a
proto je ucinny na ochranu barvy. V ranych fazich kvaseni, kdyz
anthokyanin, ktery byl extrahovan, nenachazi odpovidajici pfitomnost
tiislovin, podstupuji komplexni reakce, které vedou k destabilizaci
samokondenzujici barvy.

TANN VR PLUS skutecné pomaha v ranych fazich kvaseni, kdy tfisloviny
ze semen jesté nebyly extrahovany, a ve vsech fazich, kde je mozné
reagovat s anthokyaniny, napf. béhem mikro-oxygenace.

DAVKOVANI A ZPUSOB POUZITI

Doporucuje se pouzivat pfedevsim ve dvou davkach o hmotnosti 5-15
g/hl, které se pridavaji po 1-3 dnech po zahajeni macerace. PFi
kratkych maceracich lez pouzit 2-5 g/hl pfi promichavani.

Doporucena davka prfi mikro-oxygenaci je 2-10 g/hl a pridava se do
vina spolu s tfislovinami ellaginu pfed kyslikem.

Pred pridanim do smési se doporucuje pfipravek TANN VR PLUS
rozmichat v 5 dilech vody nebo vina.

BALENI A SKLADOVANI

25kg krabice nebo sacky o hmotnosti 1 kg.

Okamzité rozpustné granule se dodavaji v saccich o hmotnosti 1 kg
nebo v krabicich o hmotnosti 12,5 kg.

Skladujte na suchém a vétraném misté.
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Tyto vyroky pFedstavuji stav nadich znalosti a zkuSenosti, takZe uZivatele nezprostuji
povinnosti dodrZzovat bezpecnostni normy nebo odpovédnosti za nespravné pouZiti
vyrobku.
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