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Vybrané kvasinky pro nejlepsi cervend vina k odleZeni

Technicky list

POPIS

Saccharomyces cerevisiae, druh bayanus.

Vybrané kvasinky pro Cervena vina k odlezeni, stfedni a/nebo intenzivni
tiislovinové struktury. Delikatni tony prfipominajici cervené ovoce s
naznaky ostruzin. Uvolriovanim nejlepsich sloZzek svych silnych
bunécénych stén dodava zaokrouhleni a jemnost.

ENOLOGICKA UCINNOST
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Dobra ucinnost s alkoholem: 16,5 g/l az 1 g alkoholu/obj.
Odolnost vi¢&i alkoholu nad 19,5°

Kvaseni a rychla opakovana kvaseni.

Kvasi stejnomérné v sirokém rozsahu teploty od 14 do 32 °C.
Nizka tvorba tékavé kyselosti (0,1 g/l kyseliny sirové).
Nevytvari sifi¢itany a slouceniny siry.

Nizka tvorba acetaldehydu a kyseliny pyrohroznové.

Nizka tvorba pény.

Vysokd odolnost faktordm inhibice kvaseni.

Zivé kvasinky, 70-80 miliard bunék/g
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DAVKOVANI A ZzPUSOB POUZITI
V zavislosti na zplsobu pouZiti a Usudku enologa se podava dévka od
10 do 40 g/hl.

BALENI A SKLADOVANI
Vakuové balicky o hmotnosti 0,5 kg v krabicich po 10 kg.
Skladujte na chladném a suchém misté.
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Tyto vyroky pFedstavuji stav nadich znalosti a zku$enosti, takZe uZivatele nezprostuji
povinnosti dodrZzovat bezpecnostni normy nebo odpovédnosti za nespravné pouziti
vyrobku.
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