Technickd informace

Cisté kvaseni
LALVIN OPALE YSEO

«Lipera

B 2.2.100 - ISc
07/2015

(Saccharomyces cerevisiae)

Dle procesu Yeast Security & Sensory Optimization Process (YSEO)

Kvasinky LALVIN OPALE YSEO jsou selekci z
Institut Coopératif du Vin (ICV) ve Francii. Ve
srovnani s jinymi kvasinkami se LALVIN OPALE
YSEO vyznacuji zvySenou tvorbou tékavych vinnych
aroma. Kvasinky se hodi zejména ke Skoleni
aromatickych bilych a rdzovych vin.

Specifické vyhody LALVIN OPALE YSEO:

» doporuceny pro sauvignon blanc, syrah rosé,
chardonnay

» velmi dobry rozkvas (pozitivni faktor potlacujici jiné
kvasinky —faktor K2)

» stfedni potfeba zZivin

Pouziti

Zasadné by se mél most naoCkovat kvasinkami LALVIN
OPALE YSEO co nejdfive. DelSi doba prostoje by pod-
porovala nekontrolované rozmnozovani divokych kvasi-
nek a nezadoucich bakterii. Nize uvedenym davkovanim
spolehlivé zabranite problémim s kvasenim:

Davka g/hl za

pCelipoRslt béznych  obtiznych
podminek kvaSeni

Most na bilé vino 25-30 40

Most na rizové vino 25-35 40

NiZze uvedena mnozstvi jsou orientaéni a méli byste je
pfizpusobit individualnim podminkam podle zdravotniho
stavu sklizenych hrozn(, teploty, velikosti nadoby, a pod.

SIHA OPALE YSEO nejlépe zamichejte do 10 nasob-
ného mnoZstvi smési mostu a vody o teploté cca 35 °C a
asi po 15 minutach a opétovném zamichani pfidejte do
mostu.

Optimalni teplota kvaSeni se pohybuje mezi 18 a 20 °C.
Startovaci teplota by méla ¢init nejméné 15 °C. Rozsah
teploty kvaseni mize €init 15 — 30 °C.

LALVIN OPALE YSEO i pfi vysokém stupni zralosti hroz-
nd kvasi spolehlivé a vyznaduje se dobrou implantaci
(aktivni faktor potlacujici jiné kvasinky) a zvySenou
tvorbou tékavych aromatickych komponent zejména u
odrlid sauvignon blanc a chardonnay.

Vlastnosti produktu

Senzoricka charakteristika:
» intenzivni a komplexni ovocna aroma

» mala tvorba zelenych aroma
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Jahoda Lici Citrus

(methylbutanoate) (methylbutyrate) (methyldocanoate)

Efekt kvasinek LALVIN OPALE YSEO na koncentraci
tékavych aromatickych komponent u sauvignon blanc
ro¢niku 2006.

LALVIN OPALE YSEO jsou kvasinky s rychlym rozkva-
sem a spolehlivym vyraznym prokvaSenym. DalSimi
vlastnostmi kvaSeni jsou:

» odbourani kyseliny jable¢né 0 0,1 — 0,4 g/l
» malé tvorba SO,
» slab4 tvorba H»>S

Bezpeénost

Pro kvasinky SIHA OPALE YSEO nejsou nutné zadné
bezpeénostné technické (daje, protoZze tento vyrobek
slouzi pfimo k vyrobé potravin. Pfi skladovani, manipu-
laci a prepravé nehrozi zadné nebezpeci pro ¢lovéka ani
pro zivotni prostredi

DalSi pokyny: VsSeobecné vodu neohrozuje dle
spravniho prfedpisu o latkach ohrozujicich vodu VwvwS
(2013).

Na vyZzadani radi poskytneme bezpecénostni list EU.



Skladovani

SIHA OPALE YSEO je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je vakuo-
vané, a proto lze snadno kontrolovat jeho neporuSenost.

Kvasinky SIHA OPALE YSEO lIze v neporuSeném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu 4 let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teplot¢ 20 °C. Oteviené baleni
obratem spotfebujte.

Druhy baleni

LALVIN OPALE YSEO ma ¢islo zbozi 93.360 a dodava
se v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA OPALE YSEO se b&hem procesu vyro-
by pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku.

Tyto zkousky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti,
tak i potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se
dale provadéji pfimo pfed koneénym balenim a béhem
ného.

SIHA OPALE YSEO odpovida pozadavkim na cistotu

dle Mezinarodniho kodexu pro prostfedky k o$etfovani
vina a pfedpistim vinafské vyhlasky.



