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SIHA Gelatine rozpustna zastudena 0912015

SIHA Gelatine rozpustna zastudena je kraslici,
zastudena rozpustna zelatina ziskana enzymatickym
diléim odbouravanim zelatiny s vysokym
Bloomovym €islem. Diky Setrnému suseni
rozprasovanim je velmi dobie rozpustna zastudena,
a proto ji Ize snadno pouzivat. Pro svou vysokou
Cistotu a dobrou ucinnost se hodi nejvice ke krasleni
hroznového rmutu, hroznového mostu a vina.

Specifické vyhody SIHA Klargelatine kaltléslich:

» Kladny naboj k adsorpci negativné nabitych
napojovych koloidu

» Velmi dobra rozpustnost ve studené vodé, pfip. v
napoji

» Pfirozena bilkovina o vysoce Gisté potravinarské
kvalité

Pouziti

SIHA Gelatine rozpustna zastudena nejdfive rozpustte v
malém mnozstvi studené vody nebo napoje a pak ji
pouzivejte ke krasleni. V pfipadé pfimého vsypani do
vody je tfeba dukladné zamichat.

K pfesnému zjisténi potfebného mnozstvi SIHA Gelatine
rozpustna zastudena provedte pfedbéZné pokusy v
méfitku 100 ml. Abyste urcili pfesnou hodnotu pro praxi,
udrzujte vzorek béhem celého prfedbézného pokusu na
teploté sklepa.

Jako orientacni hodnoty pro krasleni slouzi tyto udaje:

Oblast pouziti Aplikované mnozstvi

v g/hl

Krasleni rmutu ze:

zdravych hroznd 5-10

¢aste¢né nahnilych hroznd 10 - 30

silné nahnilych a mrazem 20-40
proslych hrozni

Krasleni vina 5-20

Krasleni mostu nebo 5-30
hroznového koncentratu

Priprava a provedeni krasleni:

SIHA Gelatine rozpustna zastudena nejdfive rozpustte v
mensim mnozstvi vody nebo napoje. Uplné rozpousténi
je diky specialni upravé zcela bez problému a nastane
velmi rychle. Koncentrace tohoto roztoku by neméla
prekroc€it 10 %, aby bylo mozno docilit dobré a rychlé
rozlozeni v napoji. Jako u kazdého krasleni je nutno
tento roztok v napoji rozlozit rychle a intenzivné, aby byl
docilen optimalni ucinek. Nejlépe uvedte napoj vhodnym
michacim zafizenim do intenzivniho pohybu, a pak do
néj pomalu davkujte roztok Zelatiny.

Kraslici kombinace:

Zejména k Cefeni mostu a mladého vina doporucujeme
SIHA Gelatine rozpustna zastudena kombinovat s
negativné nabitym flokula¢nim prostfedkem. K tomu se
osvédcila kombinace SIHA Gelatine rozpustna
zastudena s BAYKISOL® 30. Pomér &ini obvykle 1:3 az
1:10 (zelatina : sol kfemicity). Pfesny pomér je tfeba
stanovit laboratornim pokusem.

Vlastnosti vyrobku

SIHA Gelatine rozpustna zastudena se ziska z
zivocisného kolagenu. Zvlast pohodina podoba Zelatiny
rozpustna zastudena se vyrabi opatrnou enzymatickou
hydrolyzou, tedy Stépenim dlouhého pfirozeného fetézu
zelatiny. Vzniknou molekuly pfesné tak velké, aby jiz
nezelirovaly. Toto Stépeni se provadi jen do té miry, aby
byl bezpelné zajistén uc€inek krasleni a upiné vysrazeni
SIHA Gelatine rozpustna zastudena pfidané do vina.
SIHA Gelatine rozpustna zastudena je pfirodni
bilkovinou a fyziologicky je naprosto nezavadna.

Bezpecnost

PFi pouziti v souladu s uréenim a pfi odborné aplikaci
nejsou znamé zadné negativni ucinky.

DalSi udaje o bezpecnosti viz bezpecnostni list EU, ktery
Vam na pozadani radi zasleme.

Skladovani

SIHA Gelatine rozpustna zastudena se vyrabi, bali a
skladuje aZz do doby expedice s nejvétsi peclivosti. Jako
pfirodni bilkovina je to vysoce ucinny adsorpéni
prostfedek, ktery pfi nespravném skladovani muze
pfijimat cizi zapachy. Vihka Zelatina pfedstavuje
vynikajici zivnou pudu pro bakterie a jiné
mikroorganismy, které vyrobek béhem kratké doby
znehodnoti. SIHA Gelatine rozpustna zastudena je silné
hygroskopicka a pfi styku s vodou ma sklon k slepovani.
Proto ji skladujte vzdy v dobfe uzavifeném obalu na
chladném, pachové neutralnim, suchém a dobfe
vétraném misté.



Druhy baleni

SIHA Gelatine rozpustna zastudena ma ¢&islo zbozi
97.106 a dodava se v téchto druzich baleni:

15kg pytel
Cislo celniho sazebniku: 3503 00 10

Ovérovana jakost

U SIHA Gelatine rozpustna zastudena se béhem
procesu vyroby stale kontroluje rovhomérné vysoka
jakost vyrobku. Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka
kritéria funk&nosti, tak i potravinarskou nezavadnost.
Pfisné kontroly se dale provadéji pfimo pred konecnym
balenim a b&éhem ného

SIHA Gelatine rozpustna zastudena odpovida kritériim
Cistoty Mezinarodniho kodexu vinafskych prostredkd,
pfedpisim vinafské vyhlasky a zakonu o potravinach
LMBG.



