LALLZYME

SPECIALNI SLOZENI ENZYMU K VYLEPSENI MACERACE
SLUPEK BILYCH HROZNU

POPIS A APLIKACE

LALLZYME CUVEE BLANC ™ je mikrogranulovany enzymovy pfipravek ziskany z Aspergillus
niger pro maceraci slupek bilych hroznda.

Obsahuje vysoké aktivity pektindz, vyvaZenou kombinaci pektin lydzy, pektin metylesterdzy
a polygalakturondzy. Obsahuje také glykosiddzové aktivity, které pomdhaji uvolriovat
aglykon z aromatickych prekuzora.

Maceracni aktivity jsou velmi nizké, aby se zabrdnilo extrakci polyfenolt a jinych neZddoucich
latek z hroznovych slupek.

LALLZYME CUVEE BLANC ™ se pfiddvd béhem macerace slupek bilych hroznt pro zvyseni
extrakce aromatickych prekuzoru (thioly, terpeny, norisoprenoidy) a pro zlepseni aroma.

LALLZYME CUVEE BLANC ™ umo?Zriuje také lepsi a snadnéjsi extrakci mostu pfi lisovdni.
To prispiva k celkovému zvyseni kvality mostu. MoSt je kompletné sedimentovdn a kal se
snadno usazuje.

Vino bude bohatsi na aromatické prekuzory a komplexnost aroma a zvyrazni odridy
hroznda.

LALLZYME CUVEE BLANC™ HLAVNI VYHODY

VELMI UCINNA A RYCHLA MACERACE SLUPEK
ZVYSENI KOMPLEXNOSTI AROMA

ZVYSUJE CHARAKTER ODRUDY HROZNU



CUVEE BLANC™

NAVOD K POUZITI

Nejlepsich vysledk( dosdhnete pfiddnim LALLZYME CUVEE BLANC ™ ihned na zaddtku
macerace hroznovych slupek.
Zabrarite maceraci kontaminovanych hroznu (napr. botrytida hroznu).

Pro lepsi promichdni rozmichejte enzymaticky pripravek v 20-ti ndsobku jeho vahy s mostem.

Tolerance nizké teploty 8°C (46 °F); teplota ovlivriuje ddavkovadni enzymu a délku Iécby
(osetreni).
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&~ DAVKOVANI

v 1.5-2.09/100 kg hroznt pri standardnich podminkach a pfi teploté nad
10°C (50°F)

v 2.0-2.5 g/100 kg pf¥i nizSich teplotach mezi 8 to 10°C (46 — 50°F)

i POZNAMKA

Enzymatickd aktivita neni ovlivnéna normdlnim priddnim SO;.
ProtoZe LALLZYME CUVEE BLANC™ je protein, nepouZivejte bentonit bhem enzymatické

lécby. Pektinovy test muZe byt pouZit ke kontrole zbytkového pektinu po oSetreni.
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BALENI SKLADOVANI

plastova Skladujte LALLZYME CUVEE BLANC ™ na chladném a suchém
nadoba 100 g misté, nejlépe mezi 5 a 15°C (41-59°F).

LALLZYME CUVEE BLANC ™ je receptem spoleénosti Lallemand sestaveny na
zakladé vysledki vyzkumu a pokusu provedenych spolec¢nosti Lallemand a jejimi
partnery z vyzkumného ustavu v souladu se souc¢asnou legislativou.

Informace zde uvedené jsou pravdivé a presné podle nasich nejlepsich znalosti; tento
technicky list se viak nepovazuje za zéruku, vyjadrenou nebo IMPLICITNI, ani za
podminku prodeje tohoto produktu.



