Technickd informace

Cisté kvaseni

«Lipera

13B2.2.4-1Sc
08/2015

SIHA Aktivhefe 5 (Agglocompact®)

(Saccharomyces bayanus, kmen CH 420)

SIHA Aktivhefe 5 jsou vysoce aktivni kvasinky
zvlasté vhodné pro vyrobu sektu kvasenim v lahvich
a tancich. Tyto suché aktivni kvasinky vyvolaji
bezpeéné druhé kvaseni v buiikovych destickach
(aglomerizace). Proto jsou velmi vhodné k vyrobé
sektu dle »Méthode traditionnelle«.

Silnd aglomerizace kvasinek urychluje setfasani
kvasinek. Vyroba sektu se usnadnuje a vyrobni
naklady se vyrazné snizuji.

Specifické vyhody SIHA Aktivhefe 5:

» rychlé zahajeni druhého kvaseni

» vytvareni jemného sektového buketu pfi souasném
zintenzivnéni odradového a polohového aroma

» velmi dobré viastnosti kvaseni zastudena
» rychlé usazeni kvasinek po kvaseni

» bezproblémové setfasani kvasinek

» vysoka tolerance alkoholu

» tvorba jemné perlivého ,mousseux”

Pouziti

Zasadné by zakladni vino pro sekt mélo byt
sterilizované, aby se pfedeslo nekontrolovatelnému
rozmnoZzovani divokych kvasinek a bakterii po pfidani
cukru

Davkovani:

Druhé kvaSeni (vyroba sektu): 15 — 30 g/hl

Toto mnozstvi je pfiblizné. V pfipadé kvaseni pfi 8 az
10°C by se mnozstvi mélo zvysit na 40 g SIHA
Aktivhefe 5 na 1 hl.

Obsah volného SO, ve viné po davkovani kvasinek
nesmi prekracovat 20 mg/l. VysSi hodnota SO, povede
ke opozdéni rozkvaSeni a toho byste se méli v kazdém
pfipadé vyvarovat.

Pfiprava nao¢kovani zakladniho vina pro sekt
Nechte potfebné mnozstvi SIHA Aktivhefe 5 v 5-nasob-
ném mnozstvi smési mostu a vina nebo roztoku cukru
(100 g cukru na litr) bobtnat pfi 30 - 35 °C po dobu ca.
60 minut.

Postup

Po bobtnani pfidejte kompletni pfipraveny roztok do 20-
nasobného mnozstvi cuvée. Pridejte 50 g cukru na litr,
teplota ca. 20 - 25 °C. Po 12 hodinach nasleduje
naockovani zakladniho vina pro sekt. Pfipraveny roztok
stale michejte.

Naockovani zakladniho vina pfi kvaseni v lahvi:
Kompletni pfipravek s kvasinkami dejte do nadrze s
cuvée. Diky tvorbé aglomeratu kvasinky velmi rychle
klesaji ke dnu. Proto se zakladni vino musi héhem
plnéni do lahvi rozmichat, aby nedoslo k usazeni
kvasinek. Cilem by mélo byt davkovat ca. 1 milion Zivych
bunék kvasinek/ml. Pfi kvaseni v [ahvi by se suché
kvasinky nemély pfimo davkovat do cuvée bez
predeslého bobtnani.

Doporucéeni:

Pfidanim SIHA Brillant fliissig a SIHA Tannin flissig
zabranite moznému pfilnuti kvasinek ke sténé lahve a
tim podstatné usnadnite proces setfasani.

Vlastnosti produktu

Pro SIHA Aktivhefe 5 selektovany kmen kvasinek
spojuje kladné vlastnosti pfirozenych vinnych kvasinek a
systematicky vySlechténé vlastnosti aglomerujicich
sektovych kvasinek

Diky Cisté latkové vymeéné vznika pozadovany buket,
aniz by ovlivnil odriidovy a polohovy buket. Diky Setrné
pfeméné davky cukru je docileno obohaceni CO, ve
viné pod tlakem, coz se pozdéji projevi jako opticky
pfijemna jemna perlivost ve skleni¢ce. DalSimi vyhodami
SIHA Aktivhefe 5 je rychlé zahajeni druhého kvaSeni a
schopnost kvaSeni zastudena. Tyto kvasinky toleruji 20
mg/l volného SO,.

Vyrobu sektu technologii kvaSenim v lahvi s naslednym
setfasanim usazenych kvasinek (Méthode traditionnelle)
Ize pfi pouziti SIHA Aktivhefe 5 provadét podstatné
levnéji. Po kvaSeni se kvasinkové burky shlukuji a
vytvareji zfetelné viditeIné velké vloCky (aglomeraty).
Vysoké vlastni hmotnost té&chto kvasinkovych desti¢ek
drasticky zkracuje dobu do UpIného setfasani kvasinek.
Pouze aglomerujici sektové kvasinky vykazuji tento
efekt.



Tyto kvasinky toleruji vysoky obsah alkoholu v
zakladnim viné a pfidany cukr zpracuji i za tak obtiznych
podminek. Pfeména cukru v alkohol a CO; je
kvantitativni.

SIHA Aktivhefe 5 se rozmnoZuje za idealnich podminek
a susi se velmi peclivé a Setrné. Specialni kombinace
ochrannych plyn( pfi baleni do plynotésné vicevrstvé
hlinikové folie zabrani negativnimu pasobeni kysliku.

Bezpecnost

Pro SIHA Aktivhefe 5 nejsou nutné zadné bezpecnostni
Udaje, protoze tento produkt slouzi pfimo k vyrobé
potravin.

Pfi skladovani, manipulaci nebo pfepravé neni zadné
nebezpedi pro ¢lovéka nebo Zivotni prostiedi.

Dal$i upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0.

Skladovani

SIHA Aktivhefe 5 se bali pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je
vakuové, neporusenost Ize snadno kontrolovat.

SIHA Aktivhefe 5 Ize v neposkozeném obalu pfi 4 -
10 °C skladovat po dobu 3 let. Na kratkou dobu Ize je
skladovat i pfi 20 °C. Nespotifebované baleni obratem
spotfebujte.

Baleni

SIHA Aktivhefe 5 ma &islo zbozi 93.050 a dodava se v
téchto obalech:

500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack
20 x 500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack v kartonu

Cislo celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana kvalita

U SIHA Aktivhefe 5 se béhem procesu vyroby pravidelné
kontroluje stale vysoka jakost vyrobku. Tyto zkousky
zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti, tak i
potravinarskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone¢nym balenim a b&hem ného.

SIHA Aktivhefe 5 Agglocompact odpovida kriteriim
Cistoty Mezinarodniho kodexu prostfedk( k oSetfeni vina
a pfedpisim vyhlasky o viné



