Active White

Pro cerstvost a objem biljjch a éervenijch vin

POPIS

Pripravek ACTIVE WHITE jsou neaktivni kvasinky vybrané pro
predispozici k tvorbé pfirozené redukujicich peptidd s vysokou
aktivitou, vyjadrenych jako redukovany glutathion (GSH).

Pred susenim podstupuje fyzikalni proces stabilizace mékkych CEasti
(nddrz, glycin a kyselina glutamova), mannanu a ostatnich sacharidd
bézné znamych jako mannoproteiny.

ACTIVE WHITE je adjuvant kvaseni obsahujici vSechny Zziviny potrebné
pro vyvoj prirozeného mykotického prostredi pfitomného v hroznovém
mostu  (esencialni a komplementarni aminokyseliny, steroly,
nenasycené mastné kyseliny, rozvétvené rychle asimilované
polysacharidy), které jsou zakladem vétsiny kvalifikovanych pripravkd
vyrabénych se sténami kvasinek.

ENOLOGICKA UCINNOST

ACTIVE WHITE je bohaty na glutathion a jiné antioxidanty, které
zachovavaji a zlepsuji intenzitu aroma a chut bilych vin. Uvolfiovani
mannoproteind navic podporuje zlepSovani organoleptického profilu
vin.

ACTIVE WHITE je preferovan ve vsech pfipadech, kdy potrebujete
zahdjit nebo dokondit kvaseni pfi redukci kysliku z rdznych ddvodd,
jako je typ hroznd nebo pouZivany systém na vyrobu vina.

DAVKOVANI A ZPUSOB POUZITI

Doporucena davka pfipravku ACTIVE WHITE je priblizné 30 g/hl a
pridava se spolu se spoustécem kvasinek.

Maximalni davku (40 g/hl je maximalni davka povolena zakonem pro
pfipravky na bazi koster kvasinek) lze pouzit pro ziskani vysoce
aromatickych bilych vin z hroznd, které jsou mirné aromatické. Pri
vyrobé vina rosé a vinném kvaseni ¢ervenych hroznG za nizkych teplot
ze specidlnich hroznG rosé (Lagrein, Negroamaro, Pinot Noir atd.)
dochazi pfi pouZiti maximalni davky i ke stabilizaci barvy pro vytvoreni
komplexi a solubilizaci anthokyanind a jinych kondenzovanych
polyfenold, které jsou prirozené pfitomny.

Technicky list

~Lipera

Pri pouziti pFipravku ACTIVE WHITE se doporucuje pouzivat nizsi davky SO..

BALENI A SKLADOVANI
Krabice s 20 ks 1kg baleni nebo pytle o hmotnosti 20 kg.
Skladujte na vétraném a suchém misté.
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Tyto vyroky pfedstavuji stav nasich znalosti a zku$enosti, takZze uZivatele nezprostuji
povinnosti dodrZzovat bezpecnostni normy nebo odpovédnosti za nespravné pouziti
vyrobku.
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