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OAKVIN CHIPSY | OAKVIN RYZE | OAKVIN PRASEK

POPIS Prmérna délka 1,5 cm | > 2mm

e 100% vybér
DREVO o Americky dub, certifikace pdvodu
e Francouzsky dub, certifikace PEFC

100 % ptirodni na volném vzduchu

SUSENI 24-30 mésicll

o Vypaleno konvekcné. 100% opakovatelnost. Receptury na vyzadani zakaznika.
PALENI 3 standardni receptury: Sweet, Complex & Intense.
Dlouhé doby paleni az 240 minut

INSTALACE Flexibilni format umozniuje vioZeni do nadrzi jakéhokoli druhu a kapacity.

, Polypropylenovy nalevovy vacek , , L
FORMAT se spinacimi hacky na koncich Plastovy sacek vhodny pro kontakt s potravinami
POUZITI 1
BALENi Vakuovano. Vysoce odolny laminovany hlinikovy vak vhodny pro kontakt s potravinami
OBJ. HMOTNOST 10 kg | 15kg

EKVIVALENCE VYPALENI

TRADICNI OAKVIN CHIPSY OAKVIN RYZE OAKVIN PRASEK
Mirné 170-180 °C 170-180 °C 170-180 °C
Stfedni - 190 °C 190 °C 190 °C
St¥edni 200 °C 200 °C 200 °C
Stfedni + 210 °C 210 °C 210 °C
Tézké 220 °C 220 °C 220 °C
DOPORUCENE .. . , . , . .
DAVKOVANT BiLE VINO  CERVENE VINO FAZE POUZITE FERMENTACE A ZRAN{
CHIPSY . v o
PHi fermentaci 0,5 - 1,5 g/l 1-3g/l DOBA POUZITI  1-4 mesicl
PFi zrani 1-2g/l 1-4qg/l POCET POUZITI 1krat
PRASEK/RYZE
PFi fermentaci 0,5-1g/l 0,5-2g/l
Pfi zrani 0,5-1g/l 0,5-2,5¢/
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Vybér vysoce kvalitniho a kvalitné zpracovaného dreva.
Suseno prirodné na vzduchu az po dobu 30 mésic(.
Standardni receptury vypaleni s charakteristickymi znaky:

Sweet Boost. Mirné vypaleni. Charakteristicka vyssi sladkost a chut’ ovoce, s mléénymi tony vanilky,
bilé cokolady a karamelu. Chut’ vina pretrvava v Ustech, tanin je jemny, sladky a hedvabny.

Complex Boost. Stredni vypaleni. Vytvaii komplexni vyraz moky a podtény karamelu, okolady a
vanilky.
Vina maji velmi bohatou chut’ a strukturu na patfe, jsou lehce télnata a jejich chut’ pretrvava v Gstech

dlouho a mocné.

Intense Boost. Intenzivni vypaleni. Pozna se podle vyssi kofenénosti, podtony kavy, cerné cokolady, grilovaného
chleba, koute a slaniny. Na patie vytvari dojem nesrovnatelné aromatické sloZitosti; na zacatku je sladké, jemné,
intenzivni a vytrvalé s pretrvavajici chuti v Ustech pripominajici jemnou prichut’ vypaleného dreva.
Vyrazné snizeni nakladd.
K jemnosti a sladkosti vinnych tanin{ pfidava eleganci a komplexnost.
Pri poufZiti ve fazi fermentace redukuje vady nizké fenolové zralosti a pomaha ziskat komplexni, bohaté a vyvazené vino.

Doporuceno pro vysoce kvalitni vina. Snadno se pouZziva, nevyzZaduje nosnou konstrukci.

Rychlé plsobeni pfipravku Oakvin vyZaduje pravidelnou péci a sledovani.
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