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Vyziva kvasinek
SIHA Proferm Arom+

Technicky list

Vyziva kvasinek uréena pro podporu tvorby esterti béhem kvaseni

SIHA Proferm Arom+ VyZiva kvasinek je novéa
vyziva kvasinek, ktera se sklada z 100%
kvasinkového autolysatu, zvlasté bohata na
aminokyseliny, vitaminy a mineralni latky. Velmi
specifické sloZeni s dileZitymi kofaktory
podporuje u kvasinek tvorbu vyésich alkoholi a
jejich esteril.

Specifické vyhody SIHA Proferm Arom + vyZiva
kvasinek :
- Podpora alkoholového kvageni

- Zvi48t vhodné pro Ryzlink rynsky, Rulandské
Sedé, Rulandské bilé, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Tramin Cerveny, Muskat, Sauvignon
blanc

- Zvy8eni aromatické komplexnosti a intenzity 4-
MMP, 3-MH a dalSich aromat typickych pro vinnou
révu

Viastnosti vyrobku

SIHA Proferm Arom + podporuje esterifikaci kvasinek
pii alkoholové fermentaci, diky své velmi specifické
formulaci s ddlezitymi kofaktory.

Koncepce aromat je zaloZena na propojeni
aromatickych prekurzord v hroznech s kombinaci SIHA
Proferm Arom + a se SIHA Proferm Fit.

Timto postupem Ize zvysit aromatickou intenzitu a
sloZitost vin.

Je tfeba poznamenat, Ze obecna charakteristika
jednotlivych kvasinkovych esterovych slouéenin (SIHA
Cryarome, SIHAFERM Nature) ma vyznamny dopad
na konecny vysledek.,
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Pouziti

Doporuéené davkovani v g/hl za
normalnich podminek

 Pouziti

Vyziva
kvasinek

SIHA Proferm Arom+ vyziva kvasinek se rozmicha
v desetindsobném mnozstvi vody nebo mostu.

Optimalni doba aplikace je po 1/3 alkoholové
fermentace (konec rlstové faze kvasinek).

To zajiStuje optimalni pfeménu aromatickych
prekurzord na tékavé estery.

SIHA Proferm Arom+ vyziva kvasinek by méla byt
pouzita v kombinaci se systémem SIHA Proferm Fit
(ochrana tripeptidy).

Bezpetnost

Pfi sprdvném pouZiti a spravném zachazeni nejsou
znamy 2adné nezadouci Uginky.
Dalsi informace o bezpecnosti naleznete v

bezpecnostnim listu, ktery si mliZete kdykoli stahnout
na nasi domovské strance.



Skiadovani

baleno.

SIHA Proferm Arom -+ vyZiva kvasinek je balena v
hlinikovych kompozitnich pytlich. Baleni neni vakuové

SIHA Proferm Arom+ mdzZe byt skladovana 4 roky v
neposkozeném obalu pfi pokojové teploté
(max. 25 °C). Poskozené baleni musi byt okamzité
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spotfebovano.

Baleni

1,0 kg sacku s hlinikovou folii

10 x 1,0 kg sacku s hlinikovou folii v kartonu

Nordamerika
44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Geblhrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

Tel: +49 2486 809-0
Friedensstrafle 41

68804 Altluftheim, Deutschland
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24

55450 Langenlonsheim, Deutschland

Tel: +49 6704 204-0

QOvérena kvalita

kvalita produktu.

béhem finainiho baleni.

China

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

Brasilien
Rua Clark, 2081 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brasilien

Tel: +55 11 3616-8400

Fiir weitere Informationen
kontaktieren Sie uns per E-Mail
unter filfration@eaton.com oder
online unter eafon.com/filtration
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U SIHA Proferm Arom + vyZiva kvasinek je b&hem
vyrobniho procesu dusledné kontrolovana vysoka

Ptisné kontroly se provadéji bezprostfedné pied a

DE
B 22102
05-2018



